Schnitzeltopf mit Kase
Zutaten fur 8 Personen:

2 kg Schnitzelfleisch
2 groRe Zwiebeln

2 Glaser Champions
400 ml Sahne

400 ml Créme fraiche
8 EL Ol

Salz

Pfeffer

350 g Goudakase

Zubereitung:

e Das Schnitzelfleisch in 3-4 cm Streifen schneiden, mit Salz und Pfeffer
wiirzen, in Ol anbraten und in einen Bréater geben.

Zwiebeln enthduten und in Ringe schneiden.

Pilze abgiel3en, wirzen und mit den Zwiebeln anbraten.

Mit Pilzwasser abléschen und auf das Fleisch geben.

Sahne und Créme fraiche in einer Schissel vermischen, wirzen und Uber
das Fleisch geben.

Den Kase auf den Schnitzeltopf legen.

Alles ca. 12 Stunden durchziehen lassen.

Bei 200°C 60-90 Minuten garen.

Gut wenn Gaste kommen!

Rezept von: Veronika Schiller, Twistringen
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Wurstfabrikation Walter Buschmann e.K.

Inh.: Andree Buschmann, Fleischermeister

GeorgstralRe 14 - 27239 Twistringen

Offnungszeiten: Mo.—Fr. 08.00-12.30 Uhr, Samstags geschlossen

Tel.: 04243/3960 - Fax: 04243/3856

E-Mail: service@buschmann-wurst.de

Noch mehr leckere Rezepte in unserem Online-Shop: www.buschmann-wurst.de



