
Gyros-suppe

Zutaten für 10 Personen:

•	 1,2 kg Gyros
•	 4 Becher Sahne
•	 1 Glas Zigeunersoße
•	 ½ Flasche Chilisoße
•	 2 Tüten Zwiebelsuppe
•	 1 rote Paprika
•	 1 grüne Paprika
•	 1 gr. Dose Mais

Zubereitung:

•	 Gyros anbraten, Sahne, Zigeunersoße und Chilisoße über das Gyros schütten,
	 24 Std. ziehen lassen.
•	 Zwiebelsuppe nach Anleitung zubereiten, Paprika würfeln, Mais dazu.
•	 Alles zusammen aufkochen lassen, danach abschmecken.
	 Evtl. noch etwas Wasser zugeben.

Guten Appetit!

Rezept von: Daniela Beuke, Twistringen
Noch mehr leckere Rezeptideen finden Sie hier: www.buschmann-wurst.de

Wurstfabrikation Walter Buschmann e.K.
Inh.: Andree Buschmann, Fleischermeister
Georgstraße 14 · 27239 Twistringen

Öffnungszeiten: Mo.–Fr. 08.00–12.30 Uhr
Samstags geschlossen

Tel.: 04243/3960 · Fax: 04243/3856
E-Mail: service@buschmann-wurst.de 
Online-Shop: www.buschmann-wurst.de


